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Se da inicio al proyecto “Registro y Documentacion
Archivo Fotografico Pedro Barboza Mardini”

I
VICTOR LEON DONOSO

Historiador y profesor de Ciencias Socia-
les en Liceo Industrial de San Fernando

entro de las caracteristicas de la
Dsociedad post industrial resalta el

impacto que desarrollaron las tec-
nologias, que permitieron nuevas formas
culturales. Una de estas fue la fotografia
la que logré perpetuar al ser humano
como imagen en una lamina o papel, in-
mortalizando un momento un espacio en
el tiempo.
La captura de imagenes y la impresidn
de ellas se remontan a la primera mitad
del siglo XIX, gestandose en Europa pero
masificdndose a lo largo del mundo occi-
dental.
En nuestro pais, Valparaiso sera el puer-
to de ingreso de la fotografia cuando en
1840, en el navio belga L'Orientale, llega
con un grupo de jovenes dentro de una
expedicion pedagdgica la que recorre la
Patagonia chilena, evidenciando su tra-
bajo. Después en 1843
se gestaran los
primeros

estudios fotograficos en Santiago como
en Valparaiso registrando personajes,
paisajes y eventos de significacidon. La
elite de nuestra regién, a mediados
del siglo XIX, debia viajar a Santia-
go para poder acceder a esta
nueva forma de arte. Solo en
la dltima década del siglo
decimondnico algunos
fotografos  deambularan
por los distintos poblados
ofreciendo su trabajo. En
1894 el periédico de San
Fernando La Provincia
anuncia: “Fotografia.- La
de los sefiores Allan, Castro
y Romero, que se ha sabido
captar tan profundas simpatias,
permanecera por algunos dias
mas a disposicion del publico; por
haberlo asi dispuesto sus duefios, acce-
diendo, al hacerlo, a las justas exigencias
de algunas familias de la localidad que
desean, como es natural, sacar buenas
fotografias sin tener, para ello, que hacer
un costoso vy, si se quiere, molesto viaje
a Santiago para obtenerlas. Cumplido que
haya los compromisos contraidos en esta
los sefiores Allan, Castro y Romero, em-
prenderan viaje al Norte para continuar
su gira por las provincias. Se previene a
las familias que deseen retratarse y que
por quehaceres no pudieren ir a nuestra
casa, tenemos la mejor voluntad para
trasladar nuestra maquina a domicilio sin
mas gravamen que la tarifa acostumbra-
da. Los dias nublados son inmejorables
para retratarse”.

En el trascurso del
siglo XX el
acce-

so
a la
fotografia se

hara presente para los sectores menos
acomodados en especial en la segunda
mitad del siglo con masificacion de la ca-
mara fotografica. En las distintas comu-
nidades de la provincia se hacia cada vez
mas comun la presencia de algunos foté-
grafos que viajaban de las grandes ciuda-
des a ofrecer los servicios en eventos. Es-
tos fotografos y también sus registros son
hoy fundamentales para reconstruir una
parte de nuestra historia tanto regional,
local o familiar, haciéndose indispensable
la conservacién de estas fuentes funda-
mentales.

Por lo anterior, es importante resaltar que
el mes de agosto se dio inicio formal al
proyecto “Regis- tro y Docu-

mentacion Archivo
Pedro Barboza Mardini”,
iniciativa que cuenta con el financia-
miento del Fondo Nacional del Patrimo-
nio Cultural convocatoria 2020, del Ser-
vicio Nacional del Patrimonio Cultural.
El equipo estd conformado por profesio-
nales sanfernandinos, Maria Alejandra
Gomez Toledo, Luis Barboza Quintanilla,
Pablo Martinez y Victor Leén Donoso,
contando ademas con el patrocinio de
Fundacién ProCultura.
La iniciativa busca consolidar el proceso
de puesta en valor del archivo iniciado ya
hace un tiempo por su hijo Luis Barboza,
dandolo a conocer en la comuna de San
Fernando. Las acciones estdn orientadas
en el registro y documentacion, digitaliza-
cion de la totalidad del archivo, investiga-
cion historica y difusion del archivo.
El trabajo se une a los demds pro-
yectos de valorizacién patrimo-
nial llevados a cabo en la
Provincia de Colchagua:
Memoria Fotografica
de Chépica, Memo-
ria Fotografica de
Placilla, Memoria
Fotografica de San
Fernando, Puesta
en Valor Archivo Fo-
tografico Liceo Nean-
dro Schilling, los cuales
estan a disposicion de la
comunidad en sus respecti-
vas paginas web.
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INAUGURAN PARQUE EOLICO LA ESTRELLA

| subsecretario de Energia,
E Francisco Ldpez, realizd

una vista a la Provincia de
Cardenal Caro, en compaiiia del
Delegado Presidencial Regional,
Ricardo Guzman; el subsecreta-
rio de Hacienda, Alejandro We-
ber; el country manager de Op-
denergy en Chile, Carlos Ortiz; el
Seremi de Energia, Pedro Pablo
Ogaz; el representante del De-
legado Presidencial de Cardenal
Caro, Daniel Diaz; la alcaldesa de
la comuna de La Estrella, Angé-
lica Silva, donde las autoridades
inauguraron el Parque Edlico La
Estrella, de la empresa Opdener-
gy, ocasion donde destacaron la
cartera regional de proyectos y
el potencial de las energias re-
novables que posee la Region de
O’Higgins, lo que ha permitido
diversificar la matriz energética
regional con proyectos amiga-
bles con el medio ambiente.
Es importante mencionar que la
empresa Opdenergy, inaugura el
primer Parque Edlico en Chile, y
que cuenta con 50 MW de ca-
pacidad instalada gracias al uso
de 11 aerogeneradores Siemens
Gamesa con una capacidad in-
dividual de 4,5MW, una altura
de buje de 127,5m y un rotor de
tres aspas de 145 metros de dia-
metro.
La Estrella entré en operacion co-
mercial a inicios de este afio 2021
y generara un total aproximado
de 100GWh/afio —equivalente al
abastecimiento de 60.000 hoga-
res al aflo— contribuyendo a di-
versificar la matriz verde del pais
que se ha propuesto como meta
alcanzar la carbono neutralidad.
De hecho, para 2021 se espera

que las energias limpias alcancen
el 35,5% del sistema, segun datos
del Coordinador Eléctrico Nacio-
nal.

El subsecretario de Energia,
Francisco Lopez sefialé que “Es
muy gratificante constatar el
gran numero de proyectos de
energias renovables que se es-
tan desarrollando en la Regidn
de O’Higgins, donde hoy dia
hemos inaugurado el Parque
Edlico La Estrella que aportara
de manera significativa al siste-
ma eléctrico nacional. La carte-
ra regional de proyectos ener-
géticos, a través de generacion
edlica, cuenta actualmente con
siete proyectos de este tipo; dos
(proyectos en uno) en operacion
Ucuquer | y Ucuquer Il, también
en operacion La Estrella; y cua-
tro con aprobacion ambiental;
Manantiales, Cardonal, Cerrillos
y Litueche”.

Asimismo, el Subsecretario
Lépez, destacd que “La transi-
cion energética hacia una matriz
proveniente de energias limpias
y la cartera regional de proyec-
tos de Energias Renovables, ha
permitido generar una reacti-
vacion econdémica a través de
la inversion y dinamismo que
ha tenido el sector energético.
Como pais hemos asumimos
dos importantes compromisos.
En primer lugar, ser carbono
neutral al afilo 2050 y después
avanzar en la descarbonizacion
de nuestra matriz; y para esto
necesitamos mas energias reno-
vables, mds proyectos de gene-
racion de energia especialmente
solar y edlicos; y esta inaugura-
cion da cuenta también del gran

potencial que tiene la Region de
O’Higgins para poder avanzar en
esta alta meta de transicidn de
nuestra matriz energética; ac-
tualmente, la cartera regional de
inversidn en curso es de 2.049
MMUS en 133 proyectos en dis-
tintas etapas de desarrollo por
un total de 1.307 MW”.

Por su parte, el Delegado Presi-
dencial Regional, Ricardo Guz-
man, indicé que “Estamos muy
contentos aqui en La Estrella,
en la inauguracion de este Par-
que Edlico, son 50 millones de
dolares de inversién y que nos
transforma también en una re-
gidn que aporta energias limpias
y sustentables a nuestro pais,
ese es un gran desafio que este
sector del secano costero que no
es productivamente agricola po-

demos tener también plantas fo-
tovoltaicas o edlicas como estas.
Hoy dia a partir de lo que hemos
visto es un gran potencial, aqui
hay mucho viento que se puede
aprovechar bien; podemos ser
una regidn que aporta en esto y
La Estrella se puede transformar
en una de las comunas que po-
tencie la energia limpia dentro
de nuestra regién y pais”.

Carlos Ortiz, country manager de
Opdenergy en Chile, puso énfasis
en que “lainauguracién de nues-
tro primer parque a gran escala
es un paso muy valioso para la
meta que tenemos de alcanzar
los 1.000 GWh/afio de energia
eolica y solar contratada en los
préximos anos. Es, ademas, otra
muestra de nuestro compromiso
por contribuir en la generacién

de energias limpias para el pais,
lo que se ratifica con la reciente
adjudicacién de licitacion de su-
ministro”.

Finalmente, el Subsecretario
de Hacienda, Alejandro Weber,
destacé que “inauguramos el
parque edlico La Estrella en la re-
gién de O’Higgins de 50 MW que
va a beneficiar a cerca de 60 mil
familias. Nuestro pais se esta re-
cuperando: estamos generando
empleo y vamos a crecer cerca
de los digitos este afo. Iniciati-
vas como esta demuestran que
nuestro crecimiento tiene que
ser inclusivo, sustentable y sos-
tenible. Con este proyecto esta-
mos avanzando hacia una matriz
energética mas diversificada vy
también con la creacidn de mas
y mejores empleos”.

DPP de Cardenal Caro junto a Conaf realizan campaia
para prevenir los incendios forestales

En la entrada principal de
Pichilemu, se llevd a cabo
una jornada de difusion
para prevenir los incendios
forestales en la provincia,
actividad encabezada por
la Delegacion Presidencial
de Cardenal Caro junto a
Conaf, con el propdsito de
que la ciudadania se con-
cientice y colabore con la
prevencion de estos sinies-
tros.

“Como todos los afios es-
tamos liderando una serie
de actividades para preve-
nir incendios forestales en
la provincia Cardenal Caro.
Sabemos que se viene una
temporada dificil por lo
que, es fundamental con-
cientizar a la ciudadania y

entregar las herramientas
necesarias para que nos
ayuden a cuidar los bos-
ques”, dijo el representan-
te de la DPP de Cardenal
Caro, Tobias Acufia.

El Director Provincial de
CONAF, Paulo Albornoz
dijo “la idea de esta activi-
dad es ensefiarles a los tu-
ristas sobre el cuidado que
deben tener para no pro-
ducir incendios forestales.
El incendio que no ocurre
es el mas importante, por
lo tanto estamos ensefian-
dole a la gente sobre las
medidas de prevencién de
incendios forestales”, fina-
lizo.

Entre las recomendaciones
para prevenir un incendio

forestal se encuentran; e
Evita fumar y no arrojes ‘:Y"‘
colillas de cigarros ni fos- )/
foros cerca de vegetacion.
No enciendas fogatas
ni manipules fuentes
de calor en zonas
cercanas a vegeta-
cién.

Mantén los alre-
dedores de tu
vivienda despe-
jados de vegeta-
cién y desechos T
que se puedan
guemar.

Frente a una ame-
naza de incendio, avisa
inmediatamente a CONAF
(130); Bomberos (132); Ca-
rabineros (133).
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PUMANQUE

Estanques de agua no potable para funciones menores
qgue se requieran en el hogar

onsiderando la ne-

cesidad de ayudar

a los vecinos en
tiempos de escasez hidri-
ca y en una pionera e in-
édita iniciativa a nivel na-
cional, el Departamento
de Obras de la Municipa-
lidad pone a disposicion
de todos los pumanqui-
nos cinco estanques de
agua no potable para
funciones menores que
se requieran en el
hogar.

Para ac-

ceder a esta agua, sélo
deben acercarse a los
estadios de Pumanque,
Nilahue Cornejo, Pefia-
blanca, Colhue o Rincén
Los Perales, y solicitar a
los respectivos encarga-
dos el insumo a llevar.

Para dar amplia cobertura
y que sea para todos, sélo
que se pueden extraer
hasta 200 litros por dia.

El alcalde Gonzalo Ba-
raona confia en el buen
uso que se le dara a un
recurso escaso por es-
tos dias, pero que
es de necesidad
basica para el
funciona-
miento de
una fami-
lia.

Municipalidad de Pumanque

ESPACIO PARA QUE LOS NINOS QUE
ACOMPANAN A SUS PADRES
O FAMILIARES A HACER TRAMITES

Por instruccion del alcalde Gon-
zalo Baraona, la Municipalidad
de Pumanque cuenta con un
pequeiio espacio para que los
niflos que acompafian a sus pa-
dres o familiares a hacer trdmi-
tes tengan un lugar

de entretencion, se distraigan y

permitan a sus cuidadores tener

una tranquila recepcién de infor-

macion.

También, en la entrada princi-
pal de la Municipalidad

ya esta

operativa una silla de ruedas
para aquellos vecinos vy visitas
que tengan movilidad reducida y
necesiten ocuparla en su estadia
en el recinto.
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oy viernes 1 de Octubre
el Dia del Asistente de la
Educacion, por lo que la

Escuela Gustavo Rivera de Santa
Victoria, quiso celebrar este dia,
realizando un acto junto a todos
los asistentes de la educacidn,
brinddndoles un afectuoso y me-
recido homenaje, que Dios los
bendiga y les siga dando el cono-
cimiento y sabiduria para seguir
desarrollando tan linda labor,
apoyando siempre a nuestros
estudiantes y la comunidad

educativa.

\é
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Peralillo

Dia del Asistente de la Educacion

El Acto fue encabezado por el
Alcalde Claudio Cumsille Cho-
mali, los Concejales Luis Ca-
ceres, Fabian Guajardo

y Soledad Orellana.
Por parte del Es- 4
tablecimiento /
Educacional el |
Jefe DAEM Efrain
Caris, su Directo-
ra Maria Angélica
Gaete Silva y comuni-
dad educativa.

J

Diagnostico
Participativo local
de infancia en Peralillo

Con la presencia del Alcalde
Claudio Cumsille Chomali, se
dio termino al Focus Group con
Nifios, nifias y adolescentes
donde se desarrollo el Diag-
noéstico Participativo local de
infancia, los que fueron prota-

gonistas los alumnos del Liceo
Victor Jara donde participaron
en forma activa del segundo
grupo focal realizado en nues-
tra comuna coordinado por
OPD Tierna Infancia e I.Munici-
palidad de Peralillo.




1 DE OCTUBRE DE 2021

La Voz de la regio

DE LA PROVINCIA DE CARDENAL CARO

LA RESILIENCIA DEL
TURISMO EN O'HIGGINS

un nuevo comienzo

Recomendaciones para todos los gustos

La gastronomia regional
esta en tendencia

n Vermut del Gallo,

brebaje regional de

primera linea, o un
vino patrimonial. Chacolis
con variadas etiquetas, vi-
nos campesinos y muy bien
presentados o un retafiado.
Una de las tantas etiquetas
que distinguen variadas ce-
pas de nuestros tres valles o
una cerveza de quinoa. ¢Con
cudl de todas estas opciones
te gustaria maridar una cor-
vina de Bucalemu o alguna
preparacion elaborada con
jaiba limén de Pichilemu o
quizds alguna con lisa de La
Boca?
Quizds te gustaria acompa-
fiarla con un codero del se-
cano costero o mas bien con
algun picoteo, por ejemplo,
con una pajarita o con un
producto tipico y con iden-
tidad bien campesina, como
un arrollado de malaya o
de huaso, o unas tapas con
prieta o longaniza artesanal.
Bueno, quizds eres mas afi-
cionado alossaboresderioy
prefieres un pejerrey, tan ti-
pico de algunos de nuestros
territorios, o por ahi quieres
gozar de las bondades de la
horticultura regional, que
puede ser de cultivo limpio
como el de Agro Limpio en
Pencahue, el Borde en Pe-
ralilo u Orgale en Coinco.
Son una verdadera locura
gastrondmica, asi como las
recolectoras de setas y de
algas de Navidad que ponen
ante tus ojos verdaderos te-
soros culinarios. Sin duda, te
[levards una sorpresa con las
variedades y sabores que te
pueden presentar estos pro-
ductores.

Pero sigamos maridando

con sabor a O’Higgins, en
la dinamica maravillosa de
complementar los mostos y
bebidas sefialadas al inicio
de este escrito, con un que-
so fresco de Toquihua, asado
y saborizado, acompafiado
de tomate confitado de La
Esperanza o de Codao, o un
queso artesanal de cabra de
Marchigue (el de Herencia
de Campo es un verdadero
lujo). Quizas eres aficionado
al pany prefieres un bocado
de este tipo para empeazar,
como un marraqueta de la
panaderia Royal en San Vi-
cente de Tagua Tagua, con
abundante aceite de oliva
de Lolol o alguno de nues-
tros formatos panaderos
mads tradicionales — guarne-
cidos de alguna pichanga o
un huevo de campo en al-
guna de sus elaboraciones
— como lo son las tortillas
con chicharrones, las de res-
coldo y el pan amasado. Por
tradicion, inamovibles en las
carreteras y caleteras mas
encondidas de todas nues-
tras localidades y sin mds
gue una bandera blanca de
marketing insurrecto, sabe-
mos que estdn ahi.

Ahora bien, si tus gustos
suelen ser inclinados a lo
dulce de nuestra gastrono-
mia, quizds querras acom-
pafar tu vino de cosecha
tardia con un producto de
cabrita alegre o una torta de
Pompadour o Milhojas de al-
guna pasteleria tradicional,
rellena con el manjar de Los
Maitenes. Por ahi querras
experimentar con la riqueza
de las frutas de la region y
ser tu el protagonista de la
manufactura de preparacio-

nes con notas dulces o qui-
zas agridulces, como aque-
[la que — bajo la técnica del
napado — bafia de miel del
niche Montecarmelo a una
pieza de jabali de Santa Inés
o aquella que por medio del
relleno da cardcter a un tro-
zo de cerdo, con unas cirue-
las de Peumo o una papaya
de nuestra costa.

En cualquiera de estos casos
finalizaremos el proceso de
elaboracién con nuestra sal
patrimonial de Cahuil, que
es sazon hecho historia. Asi,
podriamos seguir y escri-
bir un libro completo con
todos los sabores, mate-
rias primas y alabanzas de
nuestra despensa gastro-
ndémica regional, pues vivir
una experiencia gastroné-
mica en O’Higgins esta a la
orden del dia y en muchos
casos es gratis, pues somos
una regiéon millonaria en re-
cursos naturales ligados a la
gastronomia, en escenario
natural y en tradiciones.

Y es que la gastronomia y el
turismo regional debian ser
tendencia y la pandemia fue
uno de los hitos que hizo
gue el fendmeno tan anhela-
do se empezara a concretar.
Hay que mirar el vaso me-
dio lleno y si de acércanos a
nuestro territorio, quererlo
y promoverlo se trata, es-
tos ultimos dos afios hemos
batido el récord mundial en
valorar lo que tenemos, en
transformar en estandarte
nuestros productos tipicos y
patrimoniales, aquellos que
nacen de la materia prima
de nuestros productores y
también aquellos utilitarios
gue ornamentan nuestros

Por Jaime Jiménez de Mendoza*
Director de Carreras del Area
Turismo y Gastronomia

CFT Santo Tomds Rancagua

espacios, restaurantes y que
le dan un valor agregado
Unico. Hemos valorado tam-
bién a los nuevos empren-
dedores que venian a apor-
tar y pasaron a formar parte
de esta canasta, que en pre-
sentaciones mas modernas
nos ensefiaron que nuestras
tradiciones también pueden
ser sofisticadas.

Y es que cuando lo hace-
mos con carifio y concien-
cia regionalista, parece ser
gue somos incomparables.
Hemos comprendido tam-
bién que el tradicionalismo
puede ser complementado
con el tecnicismo actuales y
asi hoy vemos cémo la gas-
tronomia de O’Higgins re-
memora sus productos con
aires modernos y los cocine-
ros también lo hacemos, en
los diarios, en las revistas y
en los medios de comunica-
cién, pues no es importante

sélo hacerlo, hay que pro-
moverlo.

Si hay algo que distingue a
nuestra tierra es su panto-
mimo agroalimentario di-
verso, con sabor a valles, a
costa, a cordillera y tradi-
cién. Porque queremos ser
dignos del lugar donde naci-
mos y queremos mostrar las
bondades de nuestra region
de forma honesta, de forma
transparente y no queremos
segregar ni siquiera un solo
producto, ni un solo saber,
ni un solo color, ni siquiera
el del azafran de Graneros o
el de la palta chilena en Tun-
ca, ni el de los cardos encur-
tidos de La Boca, ni menos
el del carmenere de Peumo.
No queremos dejar atrds ni
una sola tradicion de este
mapa territorial que pare-
ciera ser un plato, un plato
tradicional, técnico, patri-
monial, diverso y circular.
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Ministerio
Secretaria
General de
Gobierno

4 CORE

CONSEJO REGIONAL
REGION DEL LIBERTADOR GENERAL BERNARDO O’'HIGGINS

Gobierno de Chile

PROYECTO FINANCIADO POR

MINISTERIO SECRETARIA GENERAL DE GOBIERNO
FONDO DE FOMENTO DE MEDIOS DE COMUNICACION SOCIAL

REGIONALES, PROVINCIALES Y COMUNALES

Beb& Breakfast Casa Pando Santa Cruz Colchagua...
un lugar de sello natural

asa Pando, una
cémoda casa fa-

miliar  transfor-
mada hoy en un lugar
para disfrutar cual-

quier estacién del afio.
Ubicada a 400 metros
de la Plaza de Santa
Cruz y del museo de
Colchagua, sus atrac-
tivos principales son
la comodidad que en-
trega a sus visi-
tantes, la
cali-

dez y detalles a cada
momento del dia don-
de el visitante puede
sumergirse en las bon-
dades de la naturaleza
en su maravilloso jar-
din que cada aino rega-
la diversas frutas que
podras disfrutar en los
exquisitos desayunos.
Ademads de su ubica-

cion es-

tratégica, es ideal para
conectar con destinos
turisticos de Colcha-
gua y Cardenal Caro en
la Regidon de O’Higgins
o simplemente para
descansar y desconec-
tarse.

Casa Pando Santa
Cruz, Impulsamos un
turismo sostenible,
conectandonos con lo
natural, entregando
servicios, calidez
y una expe-
riencia
en tu
des-
can-
s o
in-

da-
ble. Te
esperamos
Donde : Cabello 4
421,  teléfo-
no directo 56
9 20422233
Santa Cruz
Chile
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Mejorar la comercializacion de los Vinos campesinos
es uno de los Objetivos de la cooperativa COVICAM

El director regional de INDAP, Juan Carol Garcia, se reunio con los integrantes de la Cooperativa de Vinas Campesinas de Colchagua.

stan orgullosos de pro-

ducir vinos de autor y de

todo lo que han logrado
en estos ultimos afios. Son pe-
guefios productores vitivinico-
las de Colchagua, quienes en
el afio 2016 se incorporaron al
Programa Vinos de INDAP en la
Regién de O’Higgins, a través
del cual se les entregd asesoria
de endlogos, capacitaciones,
analisis de laboratorio, expo-
sicion de sus vinos a especia-
listas y apoyo en catas. Todo
ello, con exitosos resultados.
Al poco tiempo, los vinos cam-
pesinos elaborados por estos
pequefios vifiateros comenza-
ron a ganar fama, prestigio y
premios.
El afio pasado, la mayoria de
los usuarios que estaban en
el programa Vinos de INDAP,
junto a otros pequefios pro-
ductores, decidieron asociarse
y formaron la Cooperativa de
Vifias Campesinas de Colcha-
gua, COVICAM, que preside el
vitivinicultor René Cabello.
Para conocer los avances que
ha tenido esta agrupacion, sus
metas y desafios, el director
regional de INDAP, Juan Carol
Garcia, se reunié con los inte-
grantes de Covicam, en Chépi-
ca, en la centenaria casa del
pequefio productor vitivinicola
Ciro Valenzuela. En la actividad

también participaron la jefa
de Fomento, Romye Barra, vy
la jefa de area de Santa Cruz,
Paola Cabrera.

Luis Felipe Valenzuela -vice-
presidente de la cooperativa-
calificé como “muy positiva” la
reunién; agregando que “hubo
buena convocatoria, ya que de
los 17 integrantes asistieron
14”. Afadié que “hemos for-
mado un grupo cohesionado
y esperamos que al asociarnos
podamos mejorar, por ejem-
plo, la comercializacion de
nuestros vinos. También, que-
remos consolidar proyectos de
enoturismo rural”.

La jefa de Fomento, Romye Ba-

rra, sefialé que en la reunién
se les indicd a los integrantes
de Covicam que deben elabo-
rar un modelo de negocios.
Agregd que INDAP, a través
de instrumentos de fomento
como el Programa de Asociati-
vidad Econdmica (PAE) seguira
apoyando a esta cooperativa
para que se consolide en la
parte organizacional y comer-
cial.

El Seremi de Agricultura, Joa-
quin Arriagada, indicé que los
pequefios vitivinicultores de
Colchagua estan elaborando
vinos con historia y de buena
calidad, que han ganado pre-
mios en distintos concursos.

En tanto, el director regional
de INDAP, Juan Carol Garcia,
destaco el trabajo que esta rea-
lizando la Cooperativa de Vifias
Campesinas; agregando que la
asociatividad es fundamental
para mejorar la comercializa-
cion de los vinos que produ-
cen. “Y en ese aspecto —acoto-
hay que resaltar que “nuestros
usuarios elaboradores de vino
estan presentes en toda la ca-
dena productiva, ya que ellos
mismos producen la uva que
sirve como materia prima para
cada uno de sus vinos. Cose-
chan la uva, elaboran el vino, lo
embotellan y lo comercializan.
Por eso, son vinos de autor y

de muy buena calidad”.

VINOS PREMIADOS

En el afio 2018, en el concur-
so internacional Catad’Or Wine
Awards: Vinos con Historia,
Iris Navarro y Jorge Cubillos,
el matrimonio de pequefios
vifiateros de Lolol, con su ca-
bernet sauvignon Entre Can-
grejos Reserva 2017, ganaron
Medalla de Oro y el premio al
Mejor Vino Campesino 2018.
En el mismo concurso, Maria
Inés Letelier, de la vifia El Re-
publicano de Palmilla, obtuvo
Medalla de Oro por su caber-
net franc Kelcherewe Reserva.
En la version 2019 de dicho
concurso, en categoria Vinos
Campesinos, Ciro Valenzuela,
de vifia Casa Valenzuela, de
Chépica, obtuvo una de las cin-
co medallas de oro con su vino
Fundador cabernet sauvignon
2018; en tanto que vifa Valle
Herradura, de Enrique Orella-
na, gané medalla de oro en la
categoria Pequeiias Produccio-
nes, con el vino Guaraibo Petit
Verdot.

El afio pasado, el vino Don Cle-
mente Carmenére 2019, de Os-
valdo Diaz, de Palmilla, gand la
medalla Gran Oro. En tanto, Pi-
caflor Gran Reserva Carmenére
2019, de Carmen Valdés (Santa
Cruz), Don Dago Merlot 2019 y
Amor Eterno Carmenere 2019,
de Red del Vino, obtuvieron
medalla de oro. Ademas, el
vino “Papa Viejo Petit Verdot
Reserva 2019”, de vifia Valle
Herradura, de Enrique Orella-
na, gané medalla de plata.
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“CONSTRUCCION LETREROS TURISTICOS

1 DE OCTUBRE DE 2021

PAREDONES

Y SEGURIDAD VIAL, COMUNA DE PAREDONES”

a Municipalidad de Pare- ca, adjudicé el Proyecto que
dones, a través del pro- lleva por nombre: “CONS-
ceso de licitacién puabli- TRUCCION LETREROS TURIS-

Cas g e S
1 >

.\ COMUNA

)= ok
' PAREDONES

TICOS Y SEGURIDAD VIAL,
COMUNA DE PAREDONES”, a
la empresa Constructora José
Luis Pavez Vargas, con direc-
cion en José Miguel Carrera
N2 1447, Comuna de Marchi-
gle.

Este Proyecto es financiado

Y {
(los Briane 1.

\

truccion e instalacion de 12
letreros turisticos, en distintos
sectores de la comuna, los cua-
les llevaran el escudo comunal
mas el nombre de la comuna,
el nombre del sector, mas la le-
yenda “TIERRA DE ENCANTOS Y
TRADICIONES.

por el Fondo Regional de Ini-
ciativa local FRIL del Gobierno
Regional, por un monto de $
99.334.253 y la ejecucion de la
Obra comenzod el dia 01 de Sep-
tiembre de 2021.

El proyecto consiste en la cons-

TENDREMOS
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OCTUBRE
19:00 HRS

Q
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—~ESTADIO MUNICIPAL
PERALILLO

-~

@ www.muniperalillo.cl / Mesa Central 722-351300

PREMIOS A LOS ASISTENTES

FRUTA

HIDRATACION

QUEREMOS UNA VIDA SANA
PARA TODOS NUESTROS VECINOS

= INVITA:
ILUSTRE MUNICIPALIDAD
DE PERALILLO

/& comuna que soramos

Concurso

PINCELADAS
PUMANGUINAS

PUMANQUE

Se invita a los nifos y nifias de las escuelas de
Pumanque a participar del Concurso Comunal de

Pintura y dibujo Infantil
PINCELADAS PUMANQUINAS.

Los trabajos seran evaluados

en 5 categorias: e
Categoria A: Pre Kinder - Kinder R.e.cepclon de trab S)os:
Categoria B: Primer ciclo (1° y 2°) Miércoles 06 de Octubre
Categoria C: Primer ciclo (3° y 4°) Resultados:
Categoria D: Segundo ciclo (5° y 6°) Miércoles 13 de Octubre

Categoria E: Segundo ciclo (7° y 8°)

REVISE TODOS LAS NOTICIAS Y AVISOS LEGALES
EN WWW.LAVOZDELAREGION.CL O SOPORTE PAPEL
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Comerciantes y productores de la regién
reciben el Sello de Calidad de Lena

Iniciativa impulsada por el Ministerio de Energia a través de la Agencia de Sostenibilidad Energética SE, busca destacar
a comercializadores cuyo proceso de produccion de leiia permite generar un producto de calidad.
En nuestra region 17 comercializadores y productores de las tres provincias han recibido este reconocimiento.

| Seremi de Energia, Pe-

dro Pablo Ogaz, informé

esta mafiana que en la
region de O’Higgins, 17 comer-
cializadores y productores han
recibido el Sello de Calidad de
Lefia, iniciativa impulsada por el
Ministerio de Energia, a través
de la Agencia de Sostenibilidad
Energética (Agencia SE), que
entrega este reconocimiento
destacando vy Vvisibilizando a
comerciantes que generan un
producto diferenciado dando
cumplimiento a la legislacion
tributaria y forestal, y garantiza
la venta de un producto seco
y con dimensiones adecuadas
para los calefactores.
A la fecha se ha otorgado este
reconocimiento a 86 nuevos co-
merciantes del centro sur del
pais con el Sello Calidad de Lefia,
por cumplir con estandares de
calidad en las regiones de O’Hi-
ggins a Aysén. Con estos nuevos
comerciantes, se llega a 183 Se-
llos Calidad de Lefia entregados
a nivel nacional en lo que va de
este afo.
En la ocasion, el Seremi de Ener-
gia, Pedro Pablo Ogaz, sefialé que
“Estamos muy contento por los
17 sellos de calidad entregados
en las tres provincias de la region
de O’Higgins, donde el proximo
afio queremos convocar a que se
sumen mas comercializadores y
productores de lefia a postular a
esta iniciativa que permite obte-
ner un producto de mejor calidad
contribuyendo a disminuir la con-
taminacién atmosférica”.

En esta misma linea, el Seremi
Pedro Pablo Ogaz, manifestd
que “Uno de los principales pro-
blemas de nuestra region es la
contaminacién, donde actual-
mente tenemos 17 comunas de-
claradas como zonas saturadas
insertas en el Plan de Desconta-
minacion Atmosférica. La con-
taminacion también afecta a
la zona centro y sur del pais,
donde esta justamente vin-
culado con la lefia. Es por
eso, que es de suma impor-
tancia poder avanzar y que
exista una lefla de mejor
calidad y también otro tipo
de energéticos, que permitan
una transicion energética y un
consumo de energias mas lim-
pias”.

Asimismo, el Seremi Ogaz, des-
tacé que “Queremos reconocer
a aquellos productores y comer-
cializadores que desarrollan bue-
nas practicas, la importancia de
contar con una oferta adecuada
lefia seca y de calidad. Con este
sello, ayudamos a los consumi-
dores a reconocerla”.

Es importante destacar, que esta
distincién nace de la experiencia
del Sello “Lefa Certificada” del
Sistema Nacional de Certificacion
de Lefia (SNCL) y es producto del
trabajo conjunto de instituciones
como CONAF, SEC, SMA, ASCC y
SNCL, ademas del Ministerio de
Energia y la Agencia SE. Respon-
de, ademads, a la mayor deman-
da del consumidor residencial
por disponer de un biocombus-
tible que esté seco, es decir, con

un 25%
0 menos de
humedad.

BENEFICIOS DEL SELLO

El comerciante que en forma vo-
luntaria postula y obtiene el Se-
llo Calidad de Lefia, accede a una
serie de beneficios como desta-
carse en el mercado gracias a las
instancias de difusion y la utiliza-
cion del sello en todo el material
de venta, como sacos, boletas y
el letrero de la empresa.

El comerciante recibe un certi-
ficado que le permite acreditar
ante sus clientes que cuenta con
este reconocimiento. Asimismo,
son visiblizados en la web www.
sellocalidadlena.cl, a través de
un listado con informacion sis-
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Direccion Av. Agustin Ross 339 Pichilemu

TRESTAURANT O

Reservas 94 57 60 91

&
Q) caiia
Waeians

_{ll.

tematizada sobre dénde adquirir
lefia seca con este sello. Por su
parte, los consumidores acceden
a un biocombustible que es mas
eficiente en el calefactor, genera
mas calor y emite menos conta-
minacién.

PREPARANDO EL MERCADO
PARA LA REGULACION
Hace unas semanas, la Camara
de Diputados aprobé el Proyec-
to de Ley que regula los bio-
combustibles sélidos, iniciativa
parlamentaria busca regular la
comercializacion de lefia como
combustible residencial, evitar
la venta de madera humeda y
ofrecer a los consumidores un
producto que contribuya a la efi-

ciencia energética
de la combustion y ca-
lefacciéon domiciliaria.

“El Sello Calidad de Lefia ayuda
a que los comerciantes y consu-
midores estén preparados para
la futura regulacién que tendra
la lefia gracias al mencionado
Proyecto de Ley. El sello garan-
tiza oferta de lefia seca, por eso
es importante preferir comer-
ciantes formales, lo que también
implicara cambiar hdbitos de
compra y consumo de lefia resi-
dencial para asi bajar los niveles
de contaminacion”, indico el Se-
remi Pedro Pablo Ogaz.

Finalmente, anuncié que pronto
se iniciara un nuevo proceso de
postulacidn, e invité a los comer-
ciantes y productores de nuestra
region a informarse en la web
www.sellocalidadlena.cl
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PAREDONES Y PICHILEMU SON LOS PRINCIPALES
DESTINOS TURISTICOS DE LA REGION

El Observatorio Laboral de O’Higgins, en el dia internacional del turismo que se celebra hoy lunes,
hace una radiografia de este sector economico, que en O’Higgins ocupa a mds de 16 mil personas.

| turismo ha sido uno de
Elos sectores de la econo-

mia mas perjudicados por
la pandemia del COVID-19 y, de
hecho, segun la Organizacidon
Mundial del Turismo (OMT), en
el afo 2020 el sector registré su
peor desempefio en la historia,
con una caida en los vuelos in-
ternacionales de un 74%.
Esta realidad sigue siendo signi-
ficativa y el sector se mantiene
condicionado por la movilidad
de las personas; el descenso en
los viajes; y el progreso en la va-
cunacién masiva de la poblacion,
aspecto que ha llevado a que el
turismo se deba adaptar a una
nueva realidad marcada por la
pandemia.

¢COMO MARCHA EL TURISMO
EN NUESTRA REGION?
La interrogante es respondida
por el Observatorio Laboral de la
Regién de O’Higgins y la prime-
ra cifra que aparece, segun los

datos del trimestre abril-junio
2021, de la Encuesta Nacional
de Empleo (ENE) y del Instituto
Nacional de Estadisticas (INE), es
que existen 16.012 ocupados en
este sector, de los cuales el 57.8
% son mujeresy el 42.2 % corres-
ponde a hombres.

En lo que respecta al nivel edu-
cativo de quienes trabajan en el
sector en tanto, un 35.1 % corres-
ponde a enseflanza media com-
pleta; un 28.4% a superior téc-
nica profesional completa (CFT
e IP); un 20.2 % a superior uni-
versitaria completa; y un 16.3% a
basica completa.

Las principales ocupaciones del
sector son: cocineros con un 22.7
%; ayudantes de cocina con un
10.7; cocineros de comida rapida
con un 7,6%; vendedores de co-
mida al mostrador con un 5.9%;
y un 5.2% a garzones de mesa.

DESTINOS PREFERIDOS
Segln la Encuesta Mensual de

27 de septiembre

DIA INTERNACIONAL DEL TURISMO

REGION DE O’HIGGINS

16.012

OCUPADOSEN LA

REGION

MUIJERES

39,5 anos

27 de septiembre / DIA INTERNACIONAL DEL TURISMO

A

observatorio

laboral

¢CUALES SON LAS PRINCIPALES OCUPACIONES

EN LAS QUE SE DESEMPENAN LOS
TRABAJADORES DEL SECTOR?

Planifican, organizan,
preparany cocinan

alimentos, aplicando
recetas o trabajando
bajo lasupervision

de loschefs, en hoteles,
restaurantes y otros
establecimientos que
expenden comidas, y
en hogares particulares.

22,7%

COCINEROS

Atienden a los

clientes en
mostradores, y se
ocupan de la
preparacion final de
productos de
alimentacién simples
en restaurantes,
cafeterias, hoteles,
establecimientos de

Retiran las mesas,

limpian las zonas de
cocina, lavan la vajilla,
preparan ingredientes,
y realizan otras tareas
de apoyo alostraba-
jadores encargados
de preparar y servir
alimentosy bebidas.

10,7%

AYUDANTES
DE COCINA

I
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7,6%

COCINEROS
DE COMIDA
RAPIDA

Preparany cocinan
una variedad limitada
de alimentos y bebidas
que requieren pro-
cesos de preparacion
sencillosy el uso de
un pequefio nimero
de ingredientes.
Asimismo, pueden
tomar los pedidosa
los clientesy servir-
les en mostradores
o0 mesas

ﬂ

Sirven alimentos y

bebidasen las mesas
de restaurantes,bares,
asi como en clubes,
comedores y cafeterias

57,8 %

comida

lugares.

AP

observatorio

laboral

ﬁr

HOMBRES

42,2 %

EDAD PROMEDIO

sencd)

Tus desafios laborales son los nuestros

FUENTE: Datos del trimestre abril-junio 2021, Encuesta Nacional de Empleo (ENE), Instituto Nacional de

rapida,
hospitales y otros

5,9%

VENDEDORES DE
COMIDA AL
MOSTRADOR 5 Y 2 % 3
GARZONES sence
DE MESA

Alojamientos Turisticos (EMAT),
entre julio de 2016 y Julio de
2021, la region tiene un prome-
dio de 49.919 pernoctaciones de
pasajeros en establecimientos
de alojamiento turistico, los cua-
les, en 92% son personas que re-
siden en el pais.

Los principales destinos son Pi-
chilemu y Paredones, con un
44%, seguido de Rancagua y al-
rededores con un 30% y del Valle
de Colchagua con un 19%.
Aunque existe una diferencia
marcada en los destinos seguin
el origen de los pasajeros. Asi,
mientras los extranjeros, en su
gran mayoria, con un 48%, se
inclinan por Rancagua y alre-
dedores; los nacionales, con
un 47% tienen como destino
preferido Pichilemu y Paredo-
nes.

De acuerdo a lo que refiere el
director regional del Observato-
rio, Eolo Diaz-Tendero, se aprecia
una marcada estacionalidad en

de institucionesy a
bordo de buquesy
de trenes de pasajeros.

Tus desafios laborales son los nuestros

la demanda del sector durante
los meses de enero y febrero, v,
por otro lado, los impactos de la
pandemia han llevado al sector a
las peores cifras registradas en-
tre los meses de marzo y octubre
del aiio 2020.

“A partir de noviembre del 2020
existio cierta recuperacion, lle-
gando al mes de enero del 2021
a 65.791 pernoctaciones de pasa-
jeros, luego se tiende a la baja,
como ocurre generalmente en
los meses de invierno para, a
partir de mayo del 2021 mostrar
signos de recuperacién”, precisa
Diaz-Tendero.

Las tarifas, en contexto de pan-
demia, también se vieron fuerte-
mente afectadas, llegando a un
minimo de $28.603 en abril del
afio 2020. A partir de este mes,
se observa una lenta recupera-
cion, para llegar a cierta normali-
zacion -en relacion con las cifras
histéricas- a partir de marzo del
2021.

REVISE TODOS LAS NOTICIAS Y AVISOS LEGALES
EN WWW.LAVOZDELAREGION.CL O SOPORTE PAPEL
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Celebracién regional Dia Mundial del Turismo
en Reserva Nacional Rio de Los Cipreses

Reforzando Nuestro Compromiso con el Lema Turismo para un crecimiento inclusivo.

a celebracién regional tuvo

como escenario natural a la

Reserva Nacional Rio de Los
Cipreses y se centré en la impor-
tancia de generar oportunidades
para que el turismo sea un sector
de encuentro, en donde existan
oportunidades reales para un
Crecimiento Inclusivo.
Mads alld de las estadisticas de
turismo, es necesario reconocer
que, detrds de cada numero, hay
una persona. Por este motivo La
Organizacion Mundial del Turis-
mo y SERNATUR, invita a celebrar
este afio, la capacidad Unica del
turismo de garantizar que no se
deje a nadie atras ahora que el
mundo empez6é a reabrirse de
nuevo y a encarar el futuro.
En el marco de esta celebracidn,
la directora regional de Sernatur,
Josefina Sdez, sefialdé que “como
Sernatur hemos buscado visibi-
lizar la importancia del sector
como reactivador de la econo-
mia regional después de la crisis,
y asi lo estamos viviendo hoy
en dia con una ocupacion de un
90% aproximadamente en nues-
tra region. En este Dia Mundial
del Turismo donde se busca po-
tenciar el crecimiento inclusivo,
los invito a que esta oportunidad
la tomemos con responsabilidad,
respeto por nuestro entorno, el
medio ambiente y las personas.
Un turismo inclusivo es también
un turismo consiente: es el nue-
vo turismo”.
Por su parte, el director regional
de CONAF, Marcelo Cerda se re-
firio a la celebracidn, sefialando
“agradecemos a SERNATUR por
la iniciativa de realizar en con-
junto con CONAF la conmemora-
cion del Dia Mundial del Turismo
en la Reserva Nacional Rio de

Los Cipreses, atendiendo el lema
para el presente afio “Turismo
para un crecimiento inclusivo”,
de la Organizacion Mundial del
Turismo (OMT), que se enmarca
en la politica de inclusidn social
y acceso universal de las Areas
Silvestres Protegidas del Estado
(ASPE), que viene desarrollando
CONAF y esta ASP en particular
desde hace varios afios y que
hoy nos permite mostrar con
orgullo la infraestructura para el
ecoturismo o turismo de la natu-
raleza, especialmente disefiada
para personas con movilidad re-
ducida y adultos mayores, de tal
forma que los beneficios para la
salud del contacto con la natu-
raleza, llegue a todos, especial-
mente en los tiempos dificiles de
pandemia.”

La celebracion fue escenario
para entregar Certificaciones de
Calidad Turistica a guias de la
cooperativa “Ruta del Tricahue”,
oportunidad en la cual, Lorena
Lemus, Diana Cesaretti, Carlos
Vasquez y Andrés Letelier, guias
locales, quienes, en tiempos di-
ficiles para el turismo, pudieron
capacitarse para seguir entre-
gando un excelente servicio.
Igualmente, se entregd el reco-
nocimiento a la Mejor Coordina-
dora Municipal de Turismo, que
este afo recayd en Camila Cabe-
zas Abarca de la Municipalidad
de Machali. Este reconocimiento
es una accion conjunta entre Ser-
natur y Banco Estado, instancia
en la que se tienen presente as-
pectos como: ser clave para de-
sarrollar el turismo a nivel local,
permitir tener un referente vali-
do al interior del municipio y fa-
cilitar los procesos de participa-
cion en instancias de desarrollo y

de planificacion turistica a nivel
local, entre los mas importantes.
Por su parte, el Alcalde de Ma-
chali, Juan Carlos Abud, manifes-
té “estamos muy contentos de
estar en la Reserva Rio Cipreses,
en el Sendero Los Pincheiras que
se inauguro recientemente y hoy
se reconoce a nivel nacional a
nuestra Encargada de Turismo
Camila Cabezas como la mejor
Encargada a nivel Municipal.
Muy contento de poder compar-
tir este reconocimiento a nuestra
funcionaria. En la celebracidn del
Dia Mundial del Turismo, quere-
mos fortalecer la Ruta del Cobre
y nuestros microemprendimien-
tos para lo cual estamos realizan-
do diversas mesas de trabajo y
diversas acciones para fomentar
un turismo sustentable”.

El sector turistico regional ac-
tualmente se encuentra en eta-
pa de ejecucion de un impor-
tante Programa de Promocién
Turistica, el cual es financiado

con fondos del GORE vy la apro-
bacion del Consejo Regional. En
la oportunidad los Consejeros
Regionales estuvieron presentes
en la ceremonia y la presidenta
de la Comisién de Turismo del
CORE se refirid a la celebracion,
sefialando que “se sentia feliz de
haber celebrado este dia mun-
dial del turismo en una localidad
tan hermosa como Cipreses que
habla de nuestra fauna y flora
autdctona y que da una sefial de
que en la economia del turismo
puede ir de la mano con la pro-
teccion del medio ambiente y el
respeto a la naturaleza. Destacar
la energia que ha puesto Serna-
tur para dar este vamos en muy
corto tiempo, asi es que tengo
la certeza de que estos produc-
tos y todo lo que se desarrolle
de aqui en adelante a través de
Sernatur, va a ser muy fructifero
para la regidon de O’Higgins, para
instaurarnos como una region en
la cual el turista puede venir y

hacernos mas conocidos dentro
de nuestro territorio y también
fuera de éste”.

La ceremonia contd con la par-
ticipacion de diversas autorida-
des regionales encabezadas por
el Delegado Presidencial, quien
sefialé “estamos muy contentos
aqui en la Reserva Nacional Rio
Cipreses de celebrar el Dia Mun-
dial del Turismo. El gran desafio
de nuestra regién es ser una po-
tencia en el turismo tanto nacio-
nal, como internacional. Tene-
mos grandes potenciales, como
la Reserva Nacional, el patrimo-
nio de la Humanidad de Sewell,
vifias, la costa, tantos atractivos
turisticos que es importante que
comiencen a conversar, que la
gente que viene a un lugar pue-
da compartir en otros lugares, ya
gue nuestra region tiene la posi-
bilidad de hacer entre todos ha-
cer una potencia turistica y sus-
tentable ya que es una industria
muy limpia”.




